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21. Medunarodna manifestacija maslinara i uljara

SPLIT

FIZIKALNO-KEMIJSKA | SENZORSKA ANALIZA

*Naziv / Ime i prezime proizvodaca:| 08 SLATINE - UCENICKA ZADRUGA PRIZIDNICA

*Adresa:|Put Lovreta 1

*Mjesto: Slatine' otok éiovo *Postanski broj: 21224

Sifra pod kojom se uzorak ocjenjivao:| 14-R

*Sorta/sorte uzorka maslinovog ulja:|oblica

* Podaci iz prijave koju je popunio i dostavio proizvodat¢ uz dostavljeni uzorak maslinovog ulja

Bodovi fizikalno-kemijske analize

Fizikalno-kemijskom analizom ispitani su parametri: slobodne masne kiseline (HRN EN 1SO 660:2004), peroksidni broj (HRN EN I1SO

3960:2017), te spektrofotometrijska analiza u ultraljubicastom podrugju- K232, K270 i delta K (COI/T.20/Doc. 19 / REV.4 2017).
Bodovanje je izvrieno prema Pravilniku Noénjaka. 9

Bodovi (n-1n)

Bodovi senzorske analize

Senzorsku analizu (COI/T.20/DOC.15 Rev.10 2018) vrsili su iskljugivo ocjenjivai s Nacionalne liste senzorskih Bodovi (0-90)

ocjenjivaca, ¢lanovi profesionalnih panela za senzorsko ocjenjivanje djevi¢anskih maslinovih ulja. Bodovanje je
izvrSeno prema Pravilniku Nocénjaka.

Ukupni bodovi analize e 78’750“

Ukupni bodovi analize sy zbroj bodova fi
rang i nagrada za uzorak maslinovog ulj

Predsjednik
Zadruinog saveza Dalmacije
Lordan Ljubenkov, dipl. iur.




lzvjestaj o ispitivanju broj: 7/2019
Laboratorijski ID uzorka: 18

Sifrauzorka: 14R

Naziv i sjediSte korisnika: ZADRUZNI SAVEZ DALMACIJE, Kamila Tonéica 4, 21000 Split

Opisiprijem  Uzorak je dostavljen u Zadruzni savez Dalmacije za analizu i ocjenu na manifestaciji Noc¢njak. Pri prijemu mu je dodijeljena $ifra uzorka,
uzorka:  pod kojom se ocjenjuje. Laboratorij je zaprimio uzorak u tamnoj staklenoj boci oznatenoj Sifrom, te mu je dodijelio laboratorijski
identifikacijski broj (ID) uzorka. Temperatura prijema uzorka u propisanom je rasponu 7°-18°C.

Provedba  Fizikalno-kemijska i senzorska analiza provedene su u razdoblju od 15.12.2018. do 1.3.2019. Senzorska analiza provedena je od strane
ispitivanja:  profesionalnog panela* Zadruinog saveza Dalmacije tijekom 70 sjednica. U radu panela sudjelovali su ocjenjivaéi s Nacionalne liste
senzorskih ocjenjivata maslinovog ulja. Rezultati ispitivanja odnose se na dostavljeni uzorak.

*Profesionalni paneli prema ¢l. 2. Pravilnika o ovlad¢ivanju panela za senzorsku analizu djevitanskih maslinovih ulja (NN 22/2010 ) ovladteni su za provedbu odredivanja kategorije ulja
prema organoleptickim svojstvima te odredivanje organoleptickih svojstava koja se mogu navoditi na oznaci prije stavljanja na triiste; provjere sukladnosti organoleptickih svojstava

djevicanskih maslinovih ulja s podacima navedenim u specifikaciji proizvoda u postupku registracije oznake i prije stavljanja na trZiste proizvoda s oznakom izvornosti, zemljopisnog
podrijetla ili tradicionalnog ugleda.
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Datum: 1. oZujak 2019,

Voditeljica Panela

dr.sc. Sandra Petricevi¢, dipl. ing.
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